julbord

Sill och stromming

Kall och rokt fisk

Gront

Kallskuret

Sméavarmt

Ost

Dessert

Valkommen till vart julbord

Traditionsenligt foljer vi de sju klassiska
julserveringarna och det finns gott om ratter
foralla smaker. Det kott vi serverar ar alltid
svenskt och flera av ratterna innehaller
gronsaker och 6rter fran var egen odling.

Nagra ratter kan du dessutom bestélla vid
bordet - de hittar du pa sista sidan.

God jul!

Véara sju serveringar &
rekommenderade drycker

Mariestads Julebryggd och Ulrik snaps
2021Villa Wolf,Riesling, Pflaz, Ty

2018 Dom. Louis Moreau, Chablis, “Les 8,
Bourgogne, Fr

2014 Finca Allende, Allende, Rioja, Sp
2020 Prunotto, Barbera d‘Alba, “Pian
Romualdo®, Piemonte, It.

Graham’s Six Grapes port, Douro, Po

Kaffe och Delamain Christmas XO Cognac



1. Silloch stroémming

2. Kall och rokt fisk

3. Gront

Inlagd sill

Fladersill

Grillad citron och yoghurtsill
Norréna Matjesill

Tomat- chilisill med libbsticka
Senapssill

Bronsfénkal- och citronsill
Dill- och Svedjanostsill
Branteviksstromming
Gravad stromming med sikrom och pepparrot
Stektinlagd stromming
Gubbréra

Inlagd svamp

Senapsinlagd aubergine
Tomat- och chiliaubergine
Vortbrod

Kavring

Honungsknacke

Skedvi knackebrod

Smor

Brynt smor

Prastost

Kryddost

RodI6k och graslok

Hackat agg

Graddfil

Gravad lax

Kallrokt lax

Varmrokt lax

Inkokt lax

Varmrokt makrill med rokt majonnés och libbsticka
Lax- och skaldjurspaté med forellrom
Gravad morot med dill

Agghalvor med majonnés och stenbitsrom
Hovmastarsas

Sauce verte

Lojromssas med fankalspollen

Citron- och rapsmajonnas

Mjolksyrade gronsaker

Cruditésallad med chilivinagrette

Rostad kal med soja och lingon

Rodbetor med svarta vinbar

Potatissallad med kal och senapsvinagrett
Roédbetssallad

Waldorfsallad



4. Kallskuret

5. Sméavarmt

6. Ost

Julskinka fran Esplunda Gard
Rokt lammfiol

Rokt vildsvinsstek

Lufttorkad skinka fran Dalsjéfors
Slarvsylta

Flaskaladab “persille”

Munsékorv

Blodkorv

Lufttorkad salamifran Nibble gard
Kycklingpaté med torkad trumpetsvamp och dragon
Ulriksdals leverpastej

Skansk senap

Original senap

Ulriksdals julsenap

Ulriksdals &ppelmos
Curryremoulad

Cornichons

Cumberlandséas

Koéttbullar

Prinskorv fran Malarchark

Glacerad flasksida

Ulriksdals julkorv

Slarvsylta

Rodkal

Gronkal stuvad med muskot

Janssons frestelse

Omelett med champinjoner

Kalrotslada

Gotlandslinsbullar

Stekt rodkal med blodgrape och pumpakarnor
Brysselkal med chili, curry, 16k och russin
Blodpudding med apple, lingon och bacon
Kalkonigraddsas med krutonger och adelost
Bakad rotselleri med misovinagrett och Vreta Gulart

Stilton
Cheddarost
Wréangebacksost
Skarvangels brie
Sivans graddadel
Fikonmarmelad
Grén tomatmarmelad
Frukt- och notbrod
Saltiner

Ragkex

Torkade fikon
Torkade dadlar



7.Dessert

+ Bestélls vid bordet

Ris ala malta med vanilj och apelsin
Béarsas

Hjortronsylt

Hallonsylt

Vispad gradde

Mandelmusslor

Saffranspéaron
Chokladmousse

Pepparkakor

Brownie med choklad ganache
Saffranskakor

Chokladsnittar

Kokostoppar

Mjuk pepparkaka

Ulriksdals saffransostkaka
Julndtter

Farsk frukt

Citrussallad

Creme brilée med kanel och apelsin
Godismarmelad
Marsipangodis

Ulriksdals chokladtryffel med tonka
Rocky road

Kanderade apelsinskal

Lakrits "S6t som du”

Lakrits "Bar med mig”
Polkakuddar

Ischoklad

Chokladfudge:

Vaniljfudge

Karameller

Hasselnotter

Valnoétter

Julkola

Knack

Mintkyssar

Tryffelfarserad grisfot med kalsallad och riven
tryffel, 235 kr (passar 3-4 personer)

Lutfisk med brynt smor, bechamelsas, rokt
sidflask, 16k, artor och kryddpeppar
Doppigrytan

Risgrynsgrot med kanel och socker
Saffransglass

Hallonsorbet



