
I en historisk miljö och med vår vackra trädgård skräddarsyr vi er bokning 
efter era önskemål och förväntningar. Vårt värdshus och våra menyer passar 
lika bra för det stora, som för det lilla sällskapet, här finns en matsal och en 
meny för alla tillfällen. 

Våra olika menyserveringar innehåller förrätt, varmrätt och dessert. 
I menyval ”premium” ingår lite mer exklusiva råvaror. 

Önskar ni förslag på vegetariska alternativ ordnar vi gärna det. 

Varmt välkomna!



Tillval

Dryckespaket

Kanapéer 3 st 235 kr
Oliver och mandlar 130 kr
Svenska charkuterier 175 kr
Tårta (pris per bit) 175 kr
Vickning 165 kr

Dryckespaket Signatur 935 kr
Dryckespaket Premium 1155 kr

1 glas mousserande med liten påfyllning (signatur cava och 
premium champagne)
1 glas vin till förrätt
2 glas vin till varmrätt
1 glas dessertvin
Kaffe/te

Premium

Förrätt

- Kalixlöjrom med hackad rödlök, smetana, citron och smörstekt toast

- Grillad råbiff med timjansmajonnäs, picklad schalottenlök 
och krispig potatis (smörgåskrasse)

Varmrätt

- Halstrad Mälargös med Sandefjordssås och vit sparris (kokt färskpotatis, brödsmul)
- Helstekt biff med portvinssås, toppmurklor och citrusbakad morot (frasig potatis)

Valfri dessert 

- Yoghurtglass med smulad brownie, chokladmousse (vit chokladflarn) 
- Crème Brulee med rabarber
- Färska jordgubbar med basilika och apelsinglass, crème chantilly och 

smulade drömmar (maj-juni)

Menyer Ni väljer själva den från varje servering vad som passar er bäst. 
Har ni särskilda önskemål kan vi anpassa menyn efter dessa. 

Önskar ni buffé eller smörgåsbord kan detta ordnas till sällskap om minst 30 personer. 

Samma meny serveras till hela sällskapet och vi anpassar efter kostavvikelser och allergier. 

Fänkålssotad rökt lax med forellrom och citronkräm

Löjrom med syrad grädde och lök

Ostemulsion på Efterglöd med fikon (aska på morot eller selleri)

Kanapéer

Oliver och marconamandlar
Chark och ost med oliver, kronärtskocka och bröd

Tilltugg

Tårta Naturlig princess
Chokladtårta

Vickning Stockholmare med tillbehör (bröd, senap, ketchup, rostad lök, skagenröra)
Ulriksdals pizza:
Tomat, mozzarella och chorizo
Tomat, mozzarella och basilikaFörrätt

- Vit sparris med mousselinesås på brynt smör och stenbitsrom
- Lättrimmad hälleflundra med gurka, rädisa och citronverbena 

Varmrätter
- Bakad rödingfilé med dill, skaldjurssås och jordärtskocka
- Hjort med rosmarinsky, grönt från odlingen och gratinerad färskpotatis

Valfri dessert 

- Yoghurtglass med smulad brownie, chokladmousse (vit chokladflarn)  
- Crème Brulee med rabarber
- Färska jordgubbar med basilika och apelsinglass, crème chantilly

och smulade drömmar (maj-juni)

Signatur

1050 kr 
3 serveringar: förrätt, 
varmrätt, dessert

1190 kr 
3 serveringar: 
förrätt, varmrätt, dessert



Öppettider För lunchbokningar ingår tiden kl 12-16 och vid kvällsbokningar 17-01. Det går 
bra att lägga till 1-2 extra timmar (dvs till 02 eller 03) mot en kostnad på 5000 kr 
per påbörjad timme. 

Ändringar

Musik/DJ/Band I alla lokaler finns det högtalare för bakgrundsmusik. Önskar ni boka DJ och 
utrustning hjälper vi er gärna med detta. 

Önskar ni istället levande musik kan vi även ordna band, scen, ljus och teknik. 

Dukning I våra priser ingår en mindre bordsblomma samt blommor i bokad lokal. 
Blommorna kommer från vår egen trädgård och väljs efter säsong, vintertid 
har vi torkade buketter. 

Borden dukas med linnedukar och servetter i ljusgråfärg. I dukningen ingår även 
kuvertmeny.

Bar Vi kan tillhandahålla bar i anslutning till er lokal. Se separat barmeny för utbud. 

Vi reserverar oss för mindre ändringar och felskrivningar i meny, utbud och priser. 
Samtliga priser är beräknade per person och inkluderar moms. 

Barn För barn erbjuder vi en mindre version av samma meny som övriga sällskapet 
men för halva priset. 

Vi kan också erbjuda en 3-rättersmeny för 350 kr per barn innehållande 
grönsaker med dipp, grillad biff med pommes frites och glass.  
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