Ulriksdals Vardshus

Meny 1
Smorgastarta 395 kr
Lask/loka 45 kr
Kaffe 45 kr
Smaékakor 65 kr

Meny 2
Treratterslunch 695 kr per person:
Forratt
Laxtartar med gurka och dill
eller
Rabiff pa hangmorat ytterlar med Karl-
Uohansvampsmajonnas, lagrad svensk ost
och syrad silverlok
Varmratt
Rimmad bakad torskrygg med rakor, 4gg,
pepparrot, brynt smor och kokt potatis
eller
Helstekt biff med svamp, varmrokt
sidflask, smalok och rodvinssky. Serveras
med timjansrostad potatis.
Dessert

Tryffel

Menyférslag minnesstund

| dessa priser ingar en enklare
bordsblomma samt blommor i bokad
lokal. Blommorna kommer fran var egen
tradgard och viljs efter sédsong, vintertid
har vi torkade buketter.

Borden dukas med linnedukar och

servetter i ljusgrafarg.

Priserna baseras pa bokningar vardagar
under dagtid och ni har tillgang till
lokalen ca 2,5 timme. Vi har en
minimumspendering pa 25 000 kr vilket
betyder att ni far ata och dricka fér den
summan och da tillkommer ni ingen
lokalhyra. Kommer ni inte upp i den
summan debiteras daremot

mellanskillnaden som lokalhyra.

Samtliga priser ar med reservation for

andringar.

Meny 3
395 kr
3x smorrebrod
- Potatis, picklad 16k, ostkram, pommes
allumettes
- Rostbiff, dansk remoulad, rostad |6k

- Lax, pepparrot, dillmajonnas

Dryckesforslag

Lask / Loka 45
Albet i Noya, Cava Brut Reserva, Penedes,
Sp. 650 /flaska
Pol Roger, Brut Réserve, Fr. 1150 /flaska
Vitt vin fran 570 kr/flaska
R6tt vin fran 570 kr/flaska




