Ulriksdals
Vardshus

Nar ni bokar ert evenemang hos oss far ni mojlighet att valja det paket som béast passar
era 6nskemal och visioner. | kuvertpriset ingar standardmoblering, ett enklare
blomsterarrangemang fran var egen odling (anpassat efter sasong och tillgang), dukning
med ljusgra linneservetter och linnedukar, kuvertmeny samt hogtalare for stamningsfull
bakgrundsmusik.

Vi tar emot bokningar per lokal, vilket innebér att flera evenemang kan 4ga rum samma
datum och tid. Onskar ni exklusivitet och ett helt privat firande, ar ni varmt valkomna att
skicka en forfragan om att boka hela huset via info@ulriksdalsvardshus.se.

Observera att paketpriserna géller for alla gaster, oavsett kostrestriktioner eller om
nagon valjer att avsta alkohol.

| samband med att du genomfér din bokning férskottsfakturerar vi 25% av
bokningsvardet. For fullstandiga bokningsvillkor - se separat dokument.

Tillval:

Personal:

| alla vara paket ingar tva timmars konsultation med personal.

For kompletterande konsultation med personal infér ditt evenemang: 850kr/pabdérjad
timme

Tidstillagg efter 01.00:
Max 1-2 timmar, tillaggskostnad pa 5000kr per paborjad timme.

Dukning:
Tillagg blomsterdekorationer: Pris pa forfragan

Teknik:

Mikrofon och forstarkare: Pris pa forfragan
Scen: Pris pa forfragan

DJ: Pris pa forfragan

Ljus: Pris pa forfragan

For meny och menytillagg, se nasta sida.

Paket 1

Kanapéer, 3 sorter - Fordrink
Forratt - 1 glas vin

Varmratt - 2 glas vin

Dessert - 1 glas vin

Kaffe/te

2550kr/person

Paket 2

Kanapéer, 3 sorter - Fordrink
Forratt - 1 glas vin

Varmratt - 2 glas vin

Dessert - 1 glas vin

Tarta - Kaffe/te

2725kr/person

Paket 3

Kanapéer, 3 sorter - Fordrink

Forratt - 1 glas vin

Varmratt - 2 glas vin

Dessert - 1glas vin

Tarta - Kaffe/te

Barpersonal (1 personal, dryck tillkommer)
Vickning

3250kr/person

Med reservation for &ndringar av innehall och pris




Ulriksdals
Vardshus

MENY 1 AUGUSTI - 31 OKTOBER 2026

Ni komponerar er egen meny utifrdn dessa val, vanligen notera att hela
sallskapet dter samma meny. Vi tar givetvis hansyn till allergier och kan
erbjuda vegetariska alternativ:

Forratt:
o Kalixlojrom med smetana, rodlok, citron och smorstekt toast
« Grillad rabiff med semibakade tomater, picklad 16k, sojaemulsion och
jordartskockschips

Varmratt:
« Halstrad gos med gulbeta, Sandefjordssas, caviar och pommes duchesse
» Helstekt kalvrygg med portvinssas, toppmurklor och citrusbakad morot

Dessert:
o Yoghurtglass med smulad brownie, chokladmousse
« Creme Brulee med hallon
« Tarte tatin med valnotsglass och karamell smaksatt med rom och vanilj

Barnmeny 395kr/person:
o Gronsaksstavar med dipp
« Biff med pommes frites och bearnaisesas
o Glass med sasongens frukt

Med reservation for &ndringar av innehall och pris

Kanapéer:

I alla vara menyer ingar dessa tre kanapéer att
boérja med:

o Fankalssotad lax med forellrom och
citronkram

e Lojrom med syrad gradde och 16k

o Ostemulsion péa Efterglod

Menytillagg:
Vickning 145kr/person:
o Stockholmare med tilloehor (brod, senap,
ketchup, rostad 16k, skagenrora)
o Ulriksdals pizza:
o Tomat, mozzarella och chorizo
o Tomat, mozzarella och basilika

Tarta 175kr/bit:

o Prinsesstarta
o Chokladtarta

Oliver och mandlar 130kr/person




Stora matsalen och Drottning Silvias Paviljong

Mitt i huset hittar ni var stora matsal, den storsta av vara lokaler, med plats for upp till
120 personer. Har sitter ni med utsikt 6ver tradgarden, odlingarna och den glittrande
Edsviken. Vi dukar upp med runda bord i olika storlekar samt ett langbord i tva nivaer,
och fyller rummet med vaxter fran var egen odling efter sdsong. Under sommarhalvaret
kan fonstren 6ppnas mot tradgarden for att slappa in den ljumma sommarluften.

Intill ligger var paviljong - en ljus och luftig glasbyggnad med generds takhojd, dar
bade vaggar och tak bestar av glas. Har omsluts ni av den vackra naturen som omger
vardshuset. Paviljongen rymmer sallskap pa upp till 55 personer och dukas med runda
bord, dekorativa vaxter och vackert porslin. Har far ni en kansla av att sitta mitt i
naturen och njuta av mat lagad pa gronsaker fran var egen odling.

Vid uthyrning disponerar ni bada lokalerna tillsammans, vilket ger er ett
sammanhéangande och flexibelt utrymme fér mingel, middag och fest - med naturen
narvarande i varje del.

Kapacitet:
55-180 gaster

Lokalhyra man-fre: 34.000 kr (meny, dryckespaket och eventuella andra tillagg tillkommer)
Lokalhyra I6r-son: 38.000 kr (meny, dryckespaket och eventuella andra tillagg tillkommer)

Teknisk utrustning:
Hogtalare for bakgrundsmusik

Moblering:

Runda bord och ett rektangulart bord for upp till 10 gaster, mébleringen anpassas efter
antal gaster i bokningen.

Onskar ni franga orginalméblering tillkommer en kostnad pa férfragan.

Ulriksdals Vardshus




Norra Verandan

En trappa upp i vardshuset hittar du Norra verandan. Har har vi
plats for stora sallskap med upp till 70 personer. Norra verandan
omges av stora fonster som slapper in mycket ljus och ger dig
mojligheten att blicka ut 6ver odlingen och den glittrande
Edsviken.

Har dukar vi upp vackra, runda bord med véaxtarrangemang som
kommer fran var egna odling. Har kan du och ditt sallskap samlas
i en historisk miljé med sldende vyer och en naturnara kansla.

I anslutning till Norra Verandan har vi en terrass som ingar vid
bokning. Har kan ni med fordel borja er kvall med en fordrink, eller
varfor inte fortsatta kvallen med mingel efter middagen.

Kapacitet:
45-70 gaster

Lokalhyra man-fre: 16.000 kr (meny, dryckespaket och eventuella andra tillagg tillkommer)
Lokalhyra I6r-s6n: 20.000 kr (meny, dryckespaket och eventuella andra tillagg tillkommer)

Teknisk utrustning:
Hogtalare for bakgrundsmusik

Moblering:

Runda bord, moébleringen anpassas efter antal gaster i bokningen.
Onskar ni frAnga orginalméblering tillkommer en kostnad pa forfragan.

Ulriksdals Vardshus
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